
Entrée, Plat OU Plat, Dessert : 

35 € 

 

Entrée, Plat, Dessert : 

43 € 

 

Entrée, Plat, Fromage, Dessert : 

48 € 

 

Entrée, Poisson, Viande, Fromage, Dessert : 

60 € 

 

Menu Signature Gourmande : 

Complète Surprise en Six Temps. 

75 € 

 

Le Véritable Filet de Bœuf Rossini : 

Filet de Bœuf Charolais, Canapé, Foie Gras, Jus de Truffe 

38 € 

 
Carte - Restaurant du Pont de Jons 

Une Part De Gourmandise 

Les Entrées 

Notre Fameux Foie Gras mi-cuit marbré au Cacao,  

Brioche à Tête et Compotée de Pomme Granny Smith 
caramélisée. 

OU 

Le Saumon Frais et Fumé Maison, L’œuf Bio parfait, et l’Asperge 
verte en service froid, une écume des sous-bois. 

 

Les Plats 
Le Filet de Cannette Jaune rôti et servi Entier, 

               Jus court aux Trois Agrumes, Pamplemousse, Orange et Citron. 

OU 

Grenouilles poêlées ail et Fines herbes et Crème Double de Bresse. 

OU 

Le Flétan confit à l’huile de Pimenton de la Véra, Risotto crémeux au Chorizo 
Doux et Gambas grillée. 

 

Les Desserts 

Le Baba Panettone aux Oranges confites, Rhum et Crème à l’Orange. 

OU 

Brioche façon Pain Perdu, Glace Caramel et Coulis Caramel. 

OU 

La Fameuse Sphère Chocolat Blanc Valrhona, crème et sorbet Fraises Gariguettes, 
chaud chaud chocolat Blanc. (Supplément 2€ dans les Menus) 

OU 

La Tarte soufflée Chocolat Nyangbo et Lemon curd, Sorbet Cacao Maison. 


